
Home Preparazione Dinamica Tagliamozzarella Cono N.2 per grattuggiare – foro 2.5 mm.

CONO N.2 PER GRATTUGGIARE –
FORO 2.5 MM.

OPTIONAL – Cono N.2, fori mm. 2,5, per grattugiare e sfilacciare formaggi
teneri o poco stagionati

SPECIFICHE TECNICHE
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